BRASSICA =

VERKREGEN UIT DE EERSTE MILDE PERSING VAN KOOLZAAD “Jérstegen, with pleasure.

Ingrediénten

- 1750 gram Truffelaardappel (blokjes 1 cm)

- 1750 gram Rozevalaardappels (blokjes 1 cm)

- 500 gram Ui (blokjes)

- 500 gram Manchego (blokjes 1 cm)

- 500 gram Paprika geel (blokjes 1 cm)

- 25 gram Verstegen Brassica koolzaadolie Culinair
- 25 gram Verstegen Bruschettamix Rosso

- 100 gram Verstegen Veronaise

- Verstegen Decoratiemix Espagnol

Bereidingswijze

o Kook de rozenval- en truffelaardappel blokjes beetgaar in ruimkokend water met een snufje zout.

o Goed terugkoelen.

o Maak een dressing van de afgewogen hoeveelheid Veronaise, Bruschettamix Rosso en Brassica Koolzaadolie
Culinair.

o Schep de ui, gele paprika en manchego door de truffel/rozenval aardappelmix.

Meng hier de dressing doorheen.

o Presenteren op gewenste wijze en decoreren met Decoratiemix Espagnol.

o

Serveertip
Heerlijke salade om bij een barbecue te serveren. Snijd er wat krokant gebakken stokbrood bij.
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